
Aperitivos
Chips de papas negras con cotufas de cerdo ibérıco

•
Coca de pan de crıstal con tumaca de tomate rosado 

y ventresca de atún curada y ahumada

Primero
Veluté de papa negra, huevo escalfado, 

Carabinero de la Santa y Caviar Zar

Entreplato
Sorbete de cava, jengibre y hierbabuena

Principal
Merluza de pincho de Lanzarote 

to"ee de coliflor y alcachofas con$tadas
O

Canelones rellenos de carrıleras de cordero 
con crema de queso de cabra curado

Postre
El beso del Bésame Mucho

( cremoso de turrón y mandarına )

Prımer Turno
18:00 h a 20:00 h
Precio: 100& p/p

Segundo Turno
20:45 h a 00:30 h 
Precio: 180& p/p

Opción Maridaje + 100& p/p
Incluye mesa en prımera $la 

(plazas limitadas, hasta completar disponibilidad)
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Appetisers
Canarıan black potato crısps with Ibérıan pork “popcorn”

•
Crystal bread coca with pink tomato tumaca

& cured, smoked tuna belly

Starter
Black potato velouté, poached egg,

La Santa scarlet prawn & Zar caviar

Palate Cleanser
Cava, ginger & spearmint sorbet

Main Course
Lanzarote line-caught hake

with cauliflower to"ee & con$t artichoke
Or

Cannelloni $lled with slow-cooked lamb cheeks, 
served with aged goat’s cheese cream

Dessert
The Bésame Mucho Kiss

(turrón & mandarın crémeux)

First Sitting
18:00 h – 20:00 h

Prıce: &100 per person

Second Sitting
20:45 h – 00:30 h 

Prıce: &180 per person

Wine Pairıng Option +€100 per person
Includes a front-row table

 (limited places, subject to availability)
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